





Frais de port offert à partir de 79€ d'achat !
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Service client :
 04 78 35 75 41

 






Calendrier des événements














Rechercher














































(0)






















(0)










































































Rechercher

































































	
Menu

	
Commander en ligne 
	

 



Chocolats 




Pâques 




Pâtisseries 




Tablettes de chocolats 




Macarons 




Confiseries 




Spécialités lyonnaises 




Tarte à la praline 




Biscuits 




Glaces 




Arts de la table 




Création sur mesure 




Carte Cadeau 










	
Nouveautés 
	

 



Entremets de saison 




Éditions limitées 




Vu sur TikTok 










	
Tablettes 
	

 



Chocolat noir 




Chocolat au lait 




Tablettes Topping 




Tablettes primées 




Tablettes fruit 










	
Ateliers Sève 
	

 



 
	
Présentation 
	
Nos cartes cadeaux 






Calendrier des évènements 










	
Accueil SEVE 
	
La Maison Sève 
	

 



 
	
Présentation 
	
Devenez client privilège 
	
Chocolatier Bean-to-bar 
	
Notre savoir faire 
	
Carnet de voyage 
	
Localiser un magasin 












	
BLOG 
	

 



Blog 










	
Espace pro 
	

 



 
	
Catalogue entreprise 
	
Recrutement 
	
Accès journaliste / influenceur 
	
Demande de partenariats 












	
Musco 
	

 



 
	
Présentation du Musco 
	
Visitez le MUSCO 
	
Plan d'accès & Contacts 






























	

Accueil



























 


































Sève à la une
 


































Tablette Venezuela
 





Avec un volume limité chaque année dans le monde, ce cacao est une véritable exclusivité.
 








Je découvre



















œuf papillons
 





Prêts à s’envoler, cet œuf papillons en relief est une nouvelle création réalisé grâce à un moule spécialement créé par une imprimante 3D.
 








Je découvre



















Botaniste
 





Ananas rôti dans une gelée de fruit de la passion, d’un biscuit japonais et d’une ganache montée à la vanille de Madagascar.
 








Je découvre

























































Divine la coccinelle
 





Il n'est pas rare de voir dans la journée à côté de notre chocolaterie de nombreuses coccinelles prendre le soleil, les chocolatiers de la maison Sève s'en sont inspirés pour créer Divine la Coccinelle.
 








je découvre



















ourson guimauve
 





Moulés directement dans
l’amidon, puis travaillés à la main, découvrez notre ourson framboise réalisée avec notre tablette framboise.
 








je découvre



















Tablette framboise
 





Tout le pep’s d’une framboise fraîche dans cette tablette enrichie de pétales de maïs croustillant.
 








Je découvre







































Meilleures ventes
 

































Ourson guimauve lait

Ourson en guimauve lait. Notre enfance n'est plus si loin quand on croque à pleines dents dans cet ourson en guimauve à la vanille de Madagascar. Alors faîtes-vous plaisir!

Poids net : 50g (90€/kg).











Click&Collect








Coursier







Livraison







Prix








à partir de
4,90 €


Commander









18 avis






favorite_border




Ajouter à ma liste de souhaits "Ourson guimauve lait"





Sélectionnez une liste

Il n'y a pas de liste de souhaits.


Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits






Créer une nouvelle liste



Nouvelle liste





Créer la liste






Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits







Ce produit a été supprimé avec succès de vos listes de souhaits.






















Ourson guimauve noir

Ourson en guimauve noir. Notre enfance n'est plus si loin quand on croque à pleines dents dans cet ourson en guimauve fourré de mousse au chocolat. Alors faîtes-vous plaisir!

Poids net : 50g (90€/kg).











Click&Collect








Coursier







Livraison







Prix








à partir de
4,90 €


Commander









11 avis
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Ajouter à ma liste de souhaits "Ourson guimauve noir"





Sélectionnez une liste

Il n'y a pas de liste de souhaits.


Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits






Créer une nouvelle liste



Nouvelle liste





Créer la liste






Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits







Ce produit a été supprimé avec succès de vos listes de souhaits.






















Ballotin de chocolats

Ganaches et praliné pour décupler votre plaisir chocolaté mixant douceurs lait et noir, pour les amoureux du bon chocolat puisque Richard Sève compte parmi les rares artisans chocolatiers français à fabriquer son propre chocolat : de la fève de cacao à la tablette (Bean-To-Bar). Une jolie boîte recyclable réalisée en matériaux recyclés remplie de gourmandises chocolatées, on dit oui !

Nos ballotins de chocolats sont empilables pour un plaisir multiplié. Existes en 100g (220€/kg) 200g (190€/kg), 400g (165€/kg), 600g (155€/kg), 800g (150€/kg) et 1kg (145€/kg).













Click&Collect








Coursier







Livraison







Prix








à partir de
22,00 €


Commander









9 avis
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Ajouter à ma liste de souhaits "Ballotin de chocolats"





Sélectionnez une liste

Il n'y a pas de liste de souhaits.


Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits






Créer une nouvelle liste



Nouvelle liste





Créer la liste






Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits







Ce produit a été supprimé avec succès de vos listes de souhaits.






















Tablette Framboise...

Tout le pep’s d’une framboise fraîche dans cette tablette enrichie de pétales de maïs croustillant.

 

Richard Sève source et importe ses cacaos et quotidiennement à Lyon, il torréfie, concasse, broie à la meule de pierre, raffine et conche son propre chocolat. Ainsi, chaque tablette de chocolat Sève a une histoire unique.

 

Le bean-to-bar ou de la fève à la tablette peut ainsi vous garantir un goût exclusif & fait maison. Les chocolats de cet adorateur de fèves comblent les puristes par l’excellence de leurs rondeurs, longueur en bouche, sensualité, aromaticité et persistance.

 

Fabriqué en France à Lyon-Limonest par Sève Maître Chocolatier. Dès 2003, Richard Sève est reconnu par le Club des Croqueurs de Chocolat parmi les 10 meilleurs chocolatiers de France. Il est aussi membre élu de l’Académie Française du Chocolat.

 

Poids net : 100g (99€/kg)

Teneur en cacao : 34%











Click&Collect








Coursier







Livraison







Prix








à partir de
9,90 €


Commander









12 avis






favorite_border




Ajouter à ma liste de souhaits "Tablette Framboise croustillante"





Sélectionnez une liste

Il n'y a pas de liste de souhaits.


Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits






Créer une nouvelle liste



Nouvelle liste





Créer la liste






Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits







Ce produit a été supprimé avec succès de vos listes de souhaits.





















Personnalisation sur plaque...

Personnalisation sur plaque en chocolat. Pour orner et personnaliser vos gâteaux Sève, pensez à notre plaque en chocolat sur laquelle vous pourrez délivrer le message de votre choix! Vous pouvez écrire ci-dessous le message de votre choix : 45 caractères maximum. 23g. 169€/kg Photo non contractuelle.  













Click&Collect








Coursier







Livraison







Prix








à partir de
3,90 €


Commander









34 avis
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Ajouter à ma liste de souhaits "Personnalisation sur plaque chocolat"





Sélectionnez une liste

Il n'y a pas de liste de souhaits.


Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits






Créer une nouvelle liste



Nouvelle liste





Créer la liste






Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits







Ce produit a été supprimé avec succès de vos listes de souhaits.






















Ourson guimauve framboise

Redécouvrez l’ourson à la guimauve dans une toute nouvelle version à la framboise ! Une déclinaison inattendue et réconfortante de notre emblématique tablette de chocolat framboise, comme une réminiscence gourmande de l'enfance.

 

Tous nos oursons à la guimauve sont réalisés à la main et moulés directement dans l’amidon de maïs, une technique artisanale et ancestrale que la maison Sève continue de perpétuer.

 

Produit confectionné sans colorants, sans conservateurs ni gélatine de porc.

Poids net : 50g (130€/kg).











Click&Collect








Coursier







Livraison







Prix








à partir de
6,90 €


Commander









1 avis
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Ajouter à ma liste de souhaits "Ourson guimauve framboise"





Sélectionnez une liste

Il n'y a pas de liste de souhaits.


Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits






Créer une nouvelle liste



Nouvelle liste





Créer la liste






Ce produit a été ajouté à la liste de souhaits.

Voir mes listes de souhaits







Ce produit a été supprimé avec succès de vos listes de souhaits.










 



























































































Devenez client privilège sève





Inscrivez-vous à notre newsletter et recevez nos nouveautés, avant-premières, promotions exclusives…













Vous pouvez vous désinscrire à tout moment. Vous trouverez pour cela nos informations de contact dans les conditions d'utilisation du site.

















Rejoignez-nous

Suivez l'actualité de la maison SEVE sur les réseaux. Nouveautés, Voyages, Astuces gourmandes, et plus encore...

	Instagram
	Facebook
	YouTube
	Pinterest
	LinkedIn
	TikTok








































Pour vous, partout !
 


































Les boutiques sève
 











Les Halles de Lyon Paul Bocuse 
 





102 Cours Lafayette
69006 Lyon








Lundi au vendredi: 9h-14h et 14h30-19h
Samedi: 8h30-19h
Dimanche: 8h30-14h
Tél : 04 78 62 36 76

















Champagne au mont d’or
 





62 Avenue de Lanessan
69410 Champagne-au-Mont-d'Or








Lundi: fermé 
Mardi au Vendredi : 8h30-13h et 14h-19h
Samedi : 8h30-19h
Dimanche: 8h30-13h
Tél: 04 78 35 04 21


























Craponne
 





101 avenue édouard millaud
Place Andrée-Marie Perrin
69290 Craponne








Lundi: fermé
Mardi au Vendredi: 9h-13h et 14h30-19h
Samedi: 8h30-13h et 14h30-19h
Dimanche: 8h30-12h30
Tél: 04 82 53 71 69

















Saint Antoine
 





29 Quai Saint-Antoine
69002 Lyon








Lundi : fermé
Mardi au vendredi: 9h30-13h30 et 14h30-19h
samedi: 9h-19h
Dimanche: 8h30-13h
Tél: 04 78 37 67 81


























Monoprix G.Lafayette Bron
 





209 Boulevard Pinel
69500 Bron








Lundi au Vendredi: 9h30-19h
Samedi: 9h30-19h00
Dimanche: Fermé
Tél: 04 82 53 85 39


















Limonest
 





324 allée des Frènes
Parc du Puy d’or
69760 Lyon-Limonest








Lundi: fermé
Mardi au Samedi: 10h-17h30
Dimanche: fermé
Tél: 04 69 85 96 38


























MUSCO : Musée du chocolat 
 





324 allée des Frènes
Parc du Puy d’or
69760 Lyon-Limonest








Lundi: fermé
Mardi au Samedi: 10h-17h
Dimanche: fermé
Tél: 04 69 85 96 38

















'Nouveau' croix-rousse 
 





10 rue Victor FORT
69004 Lyon








Lundi: 9h-13h et 14h-19h
Mardi au Vendredi: 9h-19h
Samedi: 8h30-19h30
Dimanche: 8h30-13h
Tél: 04 69 85 96 38






































 





Click & collect
 





Commandez en ligne et retirez vos articles dans une de nos 6 boutiques du grand Lyon. 
 
















sève livre maintenant
à l'international
 





Commandez en ligne et faites-vous livrer par Seabourne International dans le pays suivant : Allemagne, Belgique, Espagne, Irlande, Italie, Japon, Luxembourg, Pays-bas, Portugal, Royaume-Uni.

 


















































Le 18 octobre 2017, Gaëlle et Richard Sève ouvrent le musée-manufacture du chocolat de Lyon, le MUSCO. Au fil de leurs voyages, ils créent leurs propres carnets de tendances, sourcent les meilleurs crus de cacao et rap- portent des pays producteurs des trésors afin de créer leur Musée Manufacture, cabinet de curiosités. Outre le Musée et la Manufacture où les fèves sont transformées en chocolat, on y retrouve également un espace de cours et démonstrations de chocolaterie pâtisserie. « Au cœur des plantations de cacao, avec Gaëlle mon épouse, nous aimons être attentifs aux gestes, aux personnes, aux techniques et savoir-faire, à l’environnement du produit, à l’atmosphère et la culture. Ici à Lyon, nous avons imaginé un nouveau lieu entièrement consacré au chocolat réunissant une chocolaterie, une cuisine-atelier et le musée du chocolat de Lyon permettant de découvrir les différents aspects de la culture cacao. Très attaché à la dimension artisanale de mon métier, je souhaite aujourd’hui en partager les saveurs avec chacun. » Richard Sève. En juillet 2020, la Maison Sève est reconnue pour son travail par le prestigieux label EPV (Entreprise du Patrimoine Vivant)








Capitale française et historique du chocolat, Lyon n’en finit pas de réinventer cette tradition mondialement renommée grâce au travail et à la vision de maîtres-chocolatiers comme Richard Sève, fondateur avec son épouse Gaëlle de la maison Sève, auréolée de succès autant que de prestige. Ensemble, Richard et Gaëlle Sève ont imaginé un projet nourri, mûri pendant vingt ans : le MUSCO, premier musée du chocolat jamais ouvert à Lyon. Situé au cœur du Parc du Puy d’Or, scénographié par l’agence Fakestorybird, fusionné avec la manufacture de chocolat Sève, riche d’une collection particulière d’objets dédiés, le MUSCO invite à une découverte ludique, visuelle, sensorielle et gourmande du chocolat, depuis ses origines cacaoyères jusqu’à sa transformation ultime et délectable. En bref : Bean-to-Bar. Étape inédite et incontournable du tourisme gastronomique lyonnais, abritant également une cuisine-atelier, une boutique gourmande et un café, le MUSCO donne à voir à boire et à croquer, apprendre et comprendre tout en dévoilant par ses machines à remonter le temps l’extrême modernité érudite d’un artisanat et d’un savoir-faire plongés dans la passion pure du chocolat.































Label EPV

Entreprise du patrimoine vivant








Maître Pâtissier Chocolatier 

Artisan Pâtissier - Chocolatier - Glacier








Paiement sécurisé

CB, Visa, Mastercard, Apple Pay, Cryptomonnaies (BTC, ETH...)








Click & collect

7 boutiques du Grand Lyon








Coursiers Sève 

Zone Lyon & Grand Lyon








Livraison

Partout en France et dans le Monde











	
Musco - Musée Sève - Limonest
 
	

324 allée des Frènes

Parc du Puy d’or 69760

Lyon-Limonest


 
	
Champagne au Mont d’Or
 
	

62, Avenue Lanessan
 69410 Champagne-au-Mont-d’Or


 




	
Infos pratiques
 
	

Contactez-nous
 
	

Charte qualité Sève
 
	

Conditions pour la livraison
 
	

Conditions Générales de Ventes
 
	

Mentions légales
 




	
Institutionnel
 
	

Recrutement
 
	

Presse
 
	

Partenaires
 




	
Service client
 
	
[email protected]
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